LA BELLE HISTOIRE
|IGP Pays d'Oc - Rouge

Une cuvée qui rend hommage aux 40 vignerons .

fondateurs. Issue d’un assemblage minutieux Lt Aspect visuel :
de raisins provenant des terroirs de R Robe couleur rubis profond.
Castelbarry et Saint Maurice, cette cuvée

reflete la richesse et la complémentarité de
deux territoires aujourd’hui réunis. La Belle
Histoire est bien plus qu’un vin : ¢’est le fruit
d’'un siecle d’engagement coopératif, de
passion collective et de transmission, qui
incarne la premiére cuvée de I'univers Piémont
Causses & Cévennes.

Aspect olfactif :
Fruits rouges et noirs miirs,

AN touche épicée et boisée.
A
Geologie du sol : &
Argilo calcaire et sables ‘\
avec horizons caillouteux. gl
Encépagement : Aspect gustatif :
Syrah, Merlot Souple et frais, ardmes de cerise
4 \ noire et de miire, finale persistante
Age des vignes : aux notes minérales.
20 ans a 50 ans
Vinification :
L Macératm“’ Anatric Alexandre - Amalric Roger - Beaunelie Numa -
vinification traditionnelle, ey et gy gl

Fernand - Esperandien Jules - Esperandieu Raoul - Fonia-
cuva iso n Io ngu e niel Léon - Fregerolles Joél - Gasquier René - Girard Jacques
. s

- Mejean Eugéne - Ocil Albin - Peyre Albin - Pic
L - Privat Henry - Privat Jacgues - Rane Louis - Reboul
Marcel - Rowcher Frangois - Rocker Paul- Roussillon Louis -
Rowstan Gasion - Kowr Philibert - Rowveyran Numa -
- Rowviere Floran - Rouviere Josué - Saby

Trouillas Clément - Veyrunes Albert

flevage :

Partiel en fiit de chéne. ﬁ»%%ﬁw Accords mets et vins :

12
Gibiers, plats mijotés

chocolat noir.

TAV:
13,5% vol

Rendements: ¥~.__ .-
60 HI/ha

Température de service :
16-18° PIEMONT

. . CAUSSES & CEVENNES
Duree de conservation :

2 ans. CASTELBARRY SAINT MAURICE
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